
 

 

 

 

 

 

M A R T I N  S T E I N E R  

M Ü H L E N  À  L A  C A R T E  
S P E I S E K A R T E  

 
 
 
 
 
 
 

M A R T I N  S T E I N E R  
A L M E R  S C H L O S S M Ü H L E  

 
S C H L O ß S T R A ß E  1 3  

5 9 9 2 9  B R I L O N  
 

T E L E F O N :  + 4 9  ( 0 ) 2 9 6 4  -  9 4  5 1  4 3 0  
T E L E F A X :  + 4 9  ( 0 ) 2 9 6 4  -  9 6  7 9  8 0 6  

 
W W W . A L M E R - S C H L O S S M U E H L E . D E  

 
 

M o n t a g  &  D i e n s t a g  R u h e t a g  
M i t t w o c h  b i s  F r e i t a g  1 7 - 2 2  U h r  

S a m s t a g  1 2 - 1 5  &  1 7 - 2 2 U h r  
S o n n t a g  1 2 – 1 5  &  1 7 - 2 0  U h r  

 
 
 

Bei Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an. 

  



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer 

 

S P A R G E L Z E I T  2 0 2 6  
Wir verwenden ausschließlich frischen Stangenspargel  

aus Delbrück von Hof Grewing 

 

SPARGELMENÜ 
 

SPARGELSCHAUMSÜPPCHEN 

mit Spargeleinlage & Kräutercroûtons (V) 

10 EUR 

*** 

SPARGEL & WIENER SCHNITZEL 

Delbrücker Stangenspargel mit Sauce Hollandaise, 

neuen Kartoffeln & kleinem Wiener Schnitzel 

34 EUR 

*** 

HALBFLÜSSIGES SCHOKOLADENTÖRTCHEN 

mit Sorbet & marinierten Beeren 

12 EUR 

Menü komplett 52 EUR 

 

FRISCHER STANGENSPARGEL 
ca. ½ Pfund mit neuen Kartoffeln, Butter oder Hollandaise 

22 EUR 

dazu 

 gebackenes Nordsee- Schollenfilet 

8 EUR 

 ein kleines Wiener Schnitzel 

12 EUR 

 gekochter Spanferkelschinken 

6 EUR 

 roher Schinkenspeck aus Kärnten 

6 EUR 



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer 

 

V O R W E G  

 

DELBRÜCKER SPARGELSALAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 EUR 

   mit Melone, Orangen-Vinaigrette 

   mit Melone, Orangen -Vinaigrette & gebratenen Riesengarnelen ..........................  22 EUR 

 

BEEF TATAR „SCHLOSSMÜHLEN KLASSIKER“ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 EUR 

   mit Senfcreme & Bittersalaten 

 

CARPACCIO VOM KALB ....................................................................................  16 EUR 

   Carpaccio vom Kalb mit Sesamvinaigrette, Mango & Bärlauch-Salsa Verde 

 

WIENER BACKHENDEL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22 EUR 

   mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren & steirischem Kürbiskernöl 

kleine Portion . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 EUR 

 

FRÜHLINGS-BLATTSALATE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   12 EUR 

   mit Kernen, Croûtons & Hausdressing (V) 

 

 

 

Z W I S C H E N D U R C H  
 

FRITTATENSUPPE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10 EUR 

   Rinderkraftbrühe mit geschnittenen Pfannkuchen Streifen 

 

BÄRLAUCHCREMESÜPPCHEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8 EUR 

   mit Kräuter-Crôutons (V) 

 

SPARGELSCHAUMSÜPPCHEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10 EUR 

   mit Spargeleinlage & Kräuter-Crôutons (V) 

 



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer 

 

M I T T E N D R I N  
 

DAS ORIGINAL WIENER SCHNITZEL  

VOM KALBSRÜCKEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   35 EUR 

   zwei ganz dünne, in Butterschmalz gebratene Schnitzel  

   mit kaltgerührten Wildpreiselbeeren, lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat 

kleine Portion . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    27 EUR 

 

GEGRILLTES RUMPSTEAK  

VOM BLACK ANGUS  ........................................................................... ca. 250g 42 EUR 

  vom besten Hochlandrind, in Madeira-Pfefferrahmsauce, dazu Trüffel-Parmesanfritten 

 

GEGRILLTES FILET STEAK  

VOM BLACK ANGUS ............................................................................ ca. 230g 45 EUR 

  vom besten Hochlandrind das Nonplusultra 

 

STEAKBEILAGEN 

 dazu kleiner Beilagensalat mit Hausdressing  ................................................  5 EUR 

 dazu Mühlenfritten & Kräuterbutter oder Madeira-Pfefferrahmsauce ........  6 EUR 

 dazu Mühlenfritten mit Trüffelmayo & Parmesan  .......................................  8 EUR 

 dazu lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat .........................................................  5 EUR 

 

MISTKRATZERLE  

½ Stubenküken in Butter mit Kräutern gebraten 
   mit Spargel-Bärlauchrisotto, kleinen Ofentomaten & Hendeljus . . . . . . . . . . . . . . .   28 EUR 
 

SPARGEL-BÄRLAUCH-GNOCCHI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22 EUR 

   mit kleinen Ofentomaten, Delbrücker Spargelspitzen, Parmesan & Beilagensalat (V) 

 

 



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer 

 

ORIGINAL KÄRNTNER KASNUDELN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22 EUR 

   mit Bröseltopfenfüllung, brauner Butter & Beilagensalat (V) 

 

ALMER BACHFORELLE NACH MÜLLERIN ART . . . . . . . . . . . . . . .   28 EUR 

   mit Zitronen-Kapernbutter, Beilagensalat & Schwenkkartoffeln 

 

AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERFILET . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 4  EUR 

   auf mit Spargel-Bärlauchrisotto, kleinen Ofentomaten & Beurre blanc 

 

D A N A C H  

 

MARTIN STEINERS SCHMANKERLTELLER .........................................................  14 EUR 

 

KAFFEE „GOURMET“ ........................................................................................  9 EUR 

   eine Kaffeespezialität Ihrer Wahl mit drei kleinen Schmankerln 

 

KÄRNTNER BUA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10 EUR 

   Vanilleeiscreme, Kernöl, karamellisierte Kürbiskerne & Tahiti Vanillesahne 

 

FRANZÖSISCHE ROHMILCH-KÄSEAUSWAHL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 EUR 

   mit Marillensenf, Trauben & Brotcracker 

 

“AB 2 PERSONEN“ 

OFENFRISCHER KAISERSCHMARRN ..................................................................  16 EUR 

   mit Zwetschgenröster & Vanilleeiscreme 

ca. 20 Minuten Zubereitungszeit 
 
 
 
 
 
 

 



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer 

 

G e r n e  ü b e r r a s c h e n  w i r  S i e  
m i t  e i n e m  v o n  u n s  

z u s a m m e n g e s t e l l t e n  M e n ü .  
 
 
 
 
 
3 - G A N G - M E N Ü … … … … … … .  48 EUR 

 

W e i n b e g l e i t u n g … … … … . .  18 EUR 
( 0 , 1 l / G a n g )  

 
 
 
4 - G A N G - M E N Ü … … … … … … .  54 EUR 

 

W e i n b e g l e i t u n g … … … … . .  24 EUR 
( 0 , 1 l / G a n g )  

 
 
 
5 - G A N G - M E N Ü … … … … … … .  65 EUR 

 

W e i n b e g l e i t u n g … … … …  30 EUR 
( 0 , 1 l / G a n g )  

 
 
 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir unser 
Überraschungsmenü ausschließlich tischweise anbieten. 
 
Letzte Bestellung für das Überraschungsmenü um 20:00 Uhr. 
 

 


